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Wirsingrosti
mit Apfelmus

MENGENHINWEIS: Zubereitung:
- FUr 1 Portion die Mengen halbieren
- FUr 4 Portionen die Mengen verdoppeln Die Kartoffeln schélen und grob reiben. Von den Wirsingblattern den

Strunk entfernen und die Blatter in kochendem Salzwasser bissfest
blanchieren. AnschlieBend abschrecken und abtropfen lassen. Die
Blatter in Streifen schneiden und mit den Kartoffeln vermischen. Zwie-

Fir 2 Portionen: bel, Petersilie und Eier zugeben, gut vermischen und mit Salz, Pfeffer
¥a Wirsing und Kdmmel wirzen.

80 g Kartoffeln

2 Zwiebel, gewrfelt Ol in einer Pfanne erhitzen und Réstis braten. Die Unterseite gold-
2 EL Petersilie braun braten, die Rosti wenden und braten. Auf einem Teller anrichten
1Ei und mit Apfelmus servieren.

Apfelmus

Kimmel

Eigener Vorrat:
Salz, Pfeffer
2ELOI

A Unsere Weinempfehlung
WEISSBURGUNDER
- WEISSWEIN
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